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¥ Lichterveldse Katrien Verstraete zet informatieve wijnwebsite op poten V¥V

Wijnliethebber zkt.

LICHTERVELDE = Katrien Verstraete, journaliste bij ‘De

tekst | Jenka Watteny
foto | Kurt

Tijd' en gepassioneerd wijnliefhebster, startte samen met
haar partner Stephane Godfroid een wijnwebsite op.
Sinds 1 oktober is www.winetasting.be een feit. Je vindt
er onder meer een kalender met niet te missen wijnproe-

verijen.

Vanwaar het idee om een websi-
te voor wijnproeverijen op te
starten ?

Katrien : ,De voorbije zomer zaten
we met vrienden op een terrasje te
praten over win. We hadden het
erover dat er wel een agenda be-
staat voor bijvoorbeeld film en
theater, maar vroegen ons af of er
ook zo’n agenda voor wijndegusta-
ties te vinden was. Thuisgekomen
surften we op het web en bleek dat
zoiets nog niet bestond. Heel
vreemd als je bedenkt dat er jaar-
liks meer dan 373 miljoen flessen
wijn in Belgié worden verkocht. De
Belg consumeert gemiddeld 30 liter
wijn per jaar. Goed voor een omzet
van 1,13 miljard euro. Dan kan het
toch niet dat er geen wijndatabank
te vinden is ? We besloten er zelf
een op poten te zetten. Dit jaar
zouden we naar Languedoc reizen
maar de website ging voor.”

Voor wie is deze site nuttig ?
,Het is een go between geworden
tussen wijnhandelaren en -lietheb-
bers. Voor wijnhandelaars is het
een nieuw instrument om via het
web meer klanten te bereiken, voor
wijnliefhebbers om heel wat moois
te ontdekken.”

Stel dat ik volgende week naar
een degustatie wil. Hoe begin ik
het zoekwerk ?

,Zoeken kan via verschillende
zoekfuncties. Je kan selecteren op
datum, plaats, regio, wijnhandelaar

en op soort win. Er is ook een
aparte rubriek voor wijnbeurzen. Zo
is er straks de eerste Open Wijn-
proeverij georganiseerd door de
Vereniging Vlaamse Sommeliers in
het Brugse Belfort. (zie hieronder,
red.) En we hebben al evenemen-
ten tot in april volgend jaar verza-
meld.”

JFilmagenda’s vind
je overal, waarom
dan geen voor
wijndegustaties ?”

Jullie ronden na een maand al de
kaap van de 10.000 bezoekers.
Wat maakt deze site zo aantrek-
kelijk ?

wJe vindt er naast de degustatieka-
lender ook praktische info over
meer dan 300 wijnhandelaars. En
er werken ook enkele wijnjournalis-
ten aan mee. Elke week wordt een
willekeurige fles wijn onder de loep
genomen. Op dit moment is Si-
monne Wellekens, journaliste bij De
Standaard, ‘wine taster’ van de
week.”

LEr valt ook regelmatig iets te win-
nen. Gedurende de eerste viif we-
ken schonken we het boek De
smaak van wijn van Lichtervelde-
naar Gido Van Imschoot weg; later

Journaliste Katrien Verstraete, afkomstig uit Lichtervelde, verbaasde zich
over het gebrek aan een echte wijnwebsite. En zette er zelf een in elkaar.

dit jaar zal men ook zijn boek
Champagne kunnen winnen.”

Vanwaar jouw passie voor wijn ?
LAls ik zelf wijn kocht, wilde ik altijd
al meer weten over de geschiede-
nis ervan. Ik zocht naar welke wijn
past bij vis of bij een wildschotel.

Het is plezant om verschillende wij-
nen te proberen bij verschillende
gerechten. Of eenzelfde wijn maar
dan telkens van een ander jaar.
Verrassend ook hoe de smaak
mooier wordt naarmate een wijn
ouder is.”

,Het is trouwens opvallend hoeveel

proever||

jongeren met wijn bezig zijn. Op ca-
fé wordt er meer en meer wijn ge-
dronken. Ook op wijnbeurzen zie je
meer en meer jonge wijnliefheb-
bers. Wist je dat wijnbouwers hun
wijn heel vaak eerst in Belgié ver-
spreiden om te zien hoe goed ze
verkopen ? Belgen zijn gekend als
kritische proevers en de beste tes-
ters van wijn.”

Welke wijn draagt jouw voorkeur
weg ?

LIk drink het liefst Carato, een Char-
donnay uit Friuli, in Noord-ltalié.
Het is een witte wijn met mooi ge-
brande houttoetsen. Er hangt trou-
wens een anekdote aan vast. Vori-
ge zomer kochten we een kistje en
dronken we elke avond zo’n fles
uit. Toen het kistje leeg was, gingen
we er een nieuw kopen. De verko-
per vroeg verbouwereerd of we wel
zeker waren dat het die wijn was.
Het bleek dat het wijntje dat wij als
een dagelijkse wijn verbruikten er
één was van 24 euro per fles...”

Tot slot, hoe begin ik - die nog
nooit een glas wijn gedronken
heb - het best aan een wijnde-
gustatie ?

LAls je de eerste keer gaat proeven,
start je best niét met een zware ro-
de wijn. Beter is bijvoorbeeld te be-
ginnen met de Chardonnaydruif. Je
probeert bijvoorbeeld eens ver-
schillende wijnen met deze druif :
maar telkens uit een ander land :
de VS, Frankrijk, Italié of zelfs Chi-
na. Je proeft dan de impact van het
klimaat, de ligging, het ‘terroir’, de
vatrijping... Een Chardonnay in
houten vaten gerijpt, smaakt an-
ders dan een uit inox vaten.”
,Maar dé gouden regel voor begin-
ners bij een wijnproeverij blijft uiter-
aard : de wijn uitspuwen nadat je
geproefd hebt I

m De nieuwe site kan je terugvin-
den op : www.winetasting.be

Vernieuwde VVS organiseert wijnproevert

BRUGGE * De Vereniging van Vlaamse Sommeliers keert terug naar haar Brugse roots

met de organisatie van een eerste open wijnhappening in de Belforthallen. De frisse wind
die door de wijnkennersclub waait, zorgt ook voor de lancering van een eigen krantje.

De Vereniging Vlaamse Sommeliers
(WS), in 1986 opgericht in Brugge,
telt bijna honderd sommeliers die
via de vereniging op de hoogte blij-
ven van het reilen en zeilen in hun
wereld.  Keukenchefs, culinaire
journalisten, wijnhandelaars, do-
centen, sommeliers... nemen actief
deel aan de maandelijkse wijnde-
gustaties in het VWS-lokaal aan de
Predikherenrei 15.

,We willen onze werking beter be-
kend maken door de uitgave van
een wijnkrantje met een oplage van
tienduizend exemplaren. Sinds dit
jaar kunnen geinteresseerden ook
een opleiding bij ons volgen. Die fo-
cust vooral op het juist leren proe-
ven en bespreken van wijn. Daar-

naast organiseren we voor het
eerst een grote winhappening in
de Brugse stadshallen”, vertelt Guy
Van Neste, VWS-voorzitter en chef
van restaurant ‘t Pandreitje.

,We willen wijnliefhebbers tonen
hoe gepassioneerd sommeliers be-
zig zijn met hun vak, en altijd maar
op zoek gaan naar nieuwe ontdek-
kingen. Het is plezant om mensen
wegwijs te maken in die wereld.
Hoe en waarom bepaalde wijnen
met bepaalde gerechten samen-
smelten. Of waarom een champag-
ne aanzet tot eten en een porto
daarentegen de maag sluit, maar
dan weer wel een ideale afsluiter
van een maaltijid is.”

500 wijnen te proeven

De VVS organiseert zondag 18 no-
vember haar eerste ‘Open Wijn-
proeverij’. Tussen 11 en 19 uur kan
je in het Brugse Belfort proeven van
een 500-tal kwaliteitswijnen, in
combinatie met lekkere gerechtjes.
Ongeveer 40 Belgische wijnhuizen
Zijn er te gast, met een selectie van
60 wijnboeren uit 15 landen.
Hongaarse truffeljagers geven een
demonstratie ‘zoeken naar truffels
met honden’.

(SB)

W Een dag lang wijnproeven kost
10 euro, wiinproeversglas en noti-
tieboekje inbegrepen. Voor 85 euro

V.l.r.n. Guy Van Neste, Bob Rohaert en Erna Lavigne van de WS krijgen
voor hun eerste wijnproeverij de steun van toerismeschepen Jean Marie
Bogaert. (Foto BP)

krijg je er vanaf 19.30 uur een gas-
tronomische gala-avond, verzorgd
door Salons Saint-Germain, bij. In-
schrijven voor dit banket kan tot 11

november : Secretariaat WS, Ge-
raniumlaan 2, 8420 De Haan of
www.vlaamse-sommeliers.eu.



